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SUPERSCHNELL 
& KOSTLICH 

WINTERDRINKS MIT NUR 3 ZUTATEN

Cocktail-Time, aber keine Lust zig Zutaten einzukaufen? Kein Problem! Mit diesen 
Rezepten lassen sich magisch leckere Drinks zaubern, für die nur 3 Zutaten ge-
braucht werden. Die trendigen Mixgetränke sparen Zeit und Geld – und das Beste 
ist: Mit den wenigen Zutaten und ohne großartiges exotisches Beiwerk kommen die 
einzelnen Geschmackskomponenten noch viel besser zur Geltung. Winter-Lillet, 
 heißer Bratapfel-Cidre und Spekulatius Latte sind ohne ein großes Sammelsurium 
an Spirituosen und Likören und ohne aufwendiges Bar-Equipment im Handum drehen 
gemixt. Die smarten Drinks versprechen maximales Winterfeeling und werden zu-
dem von köstlichen Eyecatchern begleitet: Fingerfood und stylische Appetizer wie 
Lachs-Pumpernickel-Bites oder Feta-Spieße mit Cranberrys und Walnüssen sind 
zum Snacken ideal und ebenfalls mit nur wenigen Zutaten und mit nur minimalem 
Aufwand zubereitet.  

Viel Freude mit den Winterdrinks & Snacks!
Hildegard Möller 

Hinweise: 
Eiswürfel und Crushed Ice werden bei den Rezepten nicht als Zutat mitgezählt. 
Die Zutaten für die Garniturvorschläge sind optional und für den Geschmack nicht 
relevant. 

. .
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1 Einige Eiswürfel in ein Glas geben. Mit Aperol und 
Cranberrysaft übergießen. Mit Prosecco auffüllen.

2 Den Drink sofort servieren.

 Garniturvorschlag Ca. 1 EL getrocknete Cranberrys 
mit Prosecco anfeuchten und auf einen kleinen Holz-
spieß stecken. Den Spieß in Zucker wenden und auf 
den Glasrand legen. 1 Rosmarinzweig in den Cocktail 
 stecken. 

CHRISTMAS 
APEROL 

Für 1 Drink (200 ml)  

50 ml Aperol
30 ml Cranberrysaft
120 ml Prosecco

Eiswürfel

Zubereitungszeit
5 Minuten 
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 1 Die Milch mit dem Spekulatiusgewürz in einen Topf 
geben und erhitzen (nicht kochen). Die Schokolade 
in kleine Stücke brechen und in der heißen Milch 
schmelzen. Vom Herd nehmen und abkühlen lassen.

2 Die Spekulatius-Schokoladenmilch in ein Glas füllen. 
Einige Eiswürfel in den Drink geben und sofort servie-
ren.

Garniturvorschlag 1 Spekulatiuskeks mithilfe eines 
Nudelholzes auf der Arbeitsfläche fein zerbröseln und 
auf einen flachen Teller geben. Den Glasrand mit 
 etwas Wasser anfeuchten und in die Brösel drücken. 
Dann den Drink wie im Rezept beschrieben zube-
reiten. 

SPEKULATIUS 
LATTE

Für 1 Drink (200 ml)  

150 ml Milch
1 TL Spekulatiusgewürz 
50 g weiße Schokolade

Eiswürfel

Zubereitungszeit
10 Minuten + 
 ca. 40 Minuten Abkühlzeit
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