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SPRITZTOUR”

Was gibt es Schoneres als in die bunte Welt der Spritz-Cocktails abzutauchen?
Ohne grofie Mixology-Erfahrung und ohne Stress zaubern wir wie die Profis fir die
néchste Cocktail-Time coole Drinks mit ganz neuem Twist: Italo-Klassiker Aperol
Spritz performt jetzt mit Cidre und Zimt und Good Old Hugo erscheint neuerdings
in waldmeistergrin. Ein Magic Green Limoncello Spritz sorgt fiir extra viel WOW
und iberrascht unsere Géste mit leuchtend griner Farbe. Die farbenfrohen und
kostlichen Gute-Laune-Drinks sehen nicht nur magisch aus, sondern machen ent-
spannte Momente mit Freunden noch genussvoller: Leicht wie warme Sommernéch-
te kommt ein Lillet-Erdbeer-Spritz daher, verfiithrerisch aromatisch ein Amaretto-
Pflaumen-Spritz, wenn die Tage kiihler werden. Mit null Promille, dafiir aber mit
umso mehr Glanz und Glimmer, macht ein Ananas-Ingwer-Limetten-Spritz richtig
viel Spafd. Spritz-Cocktails sind mehr als nur Getrénke - sie sind ein Lebensgefiihl!
In diesem Sinne: Viel Freude beim Mixen und Anstof3en!

Cheers!
Hildegard Moller






ERDBEER-#
LILLET-SPRITZ

Fir | Glas (ca. 200 ml)

3 mittelgrofie Erdbeeren
1 TL Puderzucker

1 TL Zitronensaft
Eiswurfel

50 ml Lillet blanc

100 ml Rosé-Sekt

50 ml Tonic Water
einige Minzeblatter

Zubereitungszeit
10 Minuten

Die Erdbeeren waschen, putzen und vierteln. Mit dem
Puderzucker und dem Zitronensaft in ein Glas geben.
Mit einem St6f3el zerdricken.

Die Fiswirfel dazugeben. Mit dem Lillet tibergief3en
und alles umrihren. Mit dem Rosé-Sekt und dem
Tonic Water auffiillen. Die Minzeblatter waschen
und hineingeben. Den Erdbeer-Lillet-Spritz sofort
servieren.

Tipp

Fir die Herstellung mehrerer Cocktails die Erdbeeren
mit dem Puderzucker und dem Zitronensaft in einen
hohen Rihrbecher geben. Mit dem Pirierstab ptrie-
ren. Nach Wunsch den Saft durch ein feines Sieb pas-
sieren.



WALDMEISTER?

HUGO

Fir | Glas (ca. 200 ml)

Eiswtirfel

& Bio-Limettenscheiben

10 ml Waldmeistersirup

30 ml Holunderblitensirup
(siehe Tipp)

1 TL Limettensaft

160 ml Sekt

einige Minzeblatter

Zubereitungszeit
5 Minuten

10

Die Eiswtrfel mit den Bio-Limettenscheiben in ein
Glas geben. Mit dem Waldmeistersirup, dem Holunder-
blitensirup und dem Limettensaft iibergiefien.

Die Sirup-Mischung mit dem Sekt auffiillen und um-
rihren. Die Minzebldtter waschen und hineingeben.
Den Waldmeister-Hugo sofort servieren.

Tipp

Fir selbst gemachten Holunderbliitensirup 500 g Zu-
ckerin 11kochendem Wasser auflosen. Vom Herd neh-
men, 15 grofie Holunderdolden und 80 ml Zitronensaft
hineingeben. 1 Bio-Zitrone in Scheiben schneiden und
hinzufiigen. 3 Tage an einem kithlen Ort zugedeckt zie-
hen lassen. Danach durch ein feines Sieb abgief3en und
in sterilisierte Glasflaschen abfiillen.
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